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MEIS ET AMICIS 



PREPARATIONS 


GALtilNIQUES. 

I. Extrait d’opium. 

II. Teinture d’extrait d’opium. 

III. Sirop d’opium. 

IV. Laudanum de Sydenham. 

V. Morphine. 


CHIMIQUES. 

I. Teinture d’iode. 

II. lodure de potassium. 

III. lodure de plomb. 

IV. Protoiodure de mercure. 

V. Biiodure de mercure. 



De tout temps on a observe que la peau des animaux se decompose 
assez promptement quand elle est abandonnee a elle-m6me, soit dans 
l’eau froide, soit dans une atmosphere huraide. La presence de l’eau fa- 
vorise cette decomposition, car une peau dess6ch6e se conserve bien 
plus longtemps que celle qui ne l’a pas ete : si Ton vient a la soumet- 
tre h l’action prolongee de l’eau bouillante, elle se convertit en colle 
animale ou gelatine. 

L’experience a montre aussi que Iespeaux qui out sejourne pendant 
quelques mois dans des infusions preparees avec certaines 6corces, 
notamment avec celle du chfine, ou tan, ont perdu la propriel6 de se 
dissoudre dans l’eau bouillante en m£me temps qu’elles sont devenues 
moins susceptibles de s’alt£rer spontanement. 

L’ecorce de ch6ne a ete employee d6s les temps les plus recuies afin 
de rendre les peaux imputrescibles et de les transformer en cuirs. 

II est tout naturel qu’on ait egalement cherche a mettre a profit pour 
la conservation des cadavres d’hommes et d’animaux, cette propri6te 
des matures tannantes, En effet, la pratique de l’embauraement sous 
quelque forme qu’elle se soit montr6e, a toujours eu pour but la dessi- 
cation des corps qui emp^che Ieur putrefaction, resultat que Ton ob- 
tient a l’aide de trois operations successives : 1° En prevenant la putre¬ 
faction immediate; 2° En dessechant les tissus mous;3° En emp4chant 
Taction destructricede Pair atmospherique et61oignant les insectesqui 
se nourrissent de substances animales; or les matures tannantes sont 
eminemment propres 'a remplir la premiere de ces conditions. 

Pourtantles Egyptiens de I’antiquite ni les autres peuples de I’Orient 
ne paraissent pas avoir eu recours poqr les embaumemenls, a des pro- 
cedes oh ces matures aient joue quelque r61e. Herotjote nous a trans- 



mis les divers moyens qu’ils mettaient en usage et qui sauf quelques 
variOTt^peuvent tousbtre rapportds au suivant : 

/Vi'kpres aybir enlevd au corps sefe MsfcOresi ils?te laissfijent plonge pen¬ 
dant plusieurs mois dans une solution de natron, sel qui se rencontre 
abondamment dans ces contrOes, en dissolution dans les eaux de cer- 
tamshttesliu en efflorescence a la surface des grandes plaines ; la graisse 
se trouvait ainsi saponifiee et les parties muqueuses dissoules. Puis la 
mornie dessOcMe k Pair libfei remplie d’aromates- Otait immergee 
dans un melange forme d’asphalte, de quelques resines parmi Tesquelles 
le copal sOmble dominOr, et de cedria, liqueur liree du cOdre; on Pen- 1 
toufait enfih de bahdelettes gommees de toiledelin, ou de'feuilles d’or, 
suiVaOtP importance dii personnage. 

MaiS chlezceux des anciens habitants des Deux Ameriques qui tie 
brAlaient pas leurs moils, comme chez les peoples eaHofpbetik atr 
moVen-age et jusqu’aurt temps les plus modernes, la poudre d*eccAce 
de chOne joue un grand r61e dans les embaumements : associbe a cer- 
tainbs substances astringientes et aromatiques telfes que Pabsinthe, le 
girdfle, et a quelques baumes, elle serf ^ combler les cavitbs viscA- 
rales; le corps est ensuile plonge dans une conchedes mbffles substances, 
puis enveloppe de toile cir6e et enfermO dans un cercueil deplomb. 
O’estarnsi qu’ont btb embatimbs les corps de Henri IV et de LdiiisXIV, 

Jlisijti’a ces dernidres annbes on' a employe les matlfer'es v6g£lales 
astringeritbs pour fa conservation 1 dds cadavreS ; le codetfde 183T dori- 
naireticore pour les embaumements la for mule d’une poudre composde 
dont Vanbi* de galie et le fan faisaient la base. Mais'bStiil'besbiii dV 
ioiitd^ que dlfebos jotir8 n bet a^t a fait des progrds remarq cables : grkce 
auX meihbdes nriseSeh pratique par MM. Ghaussier, Gannal, Marquei 
et SucijhiWt, on a abandonnb toils ies procbdes anciennemeht mis en 
usfelge pbtfr leur sttbstituer les injections par Partdre aorfe od fti’da- 
rotide dbdertaines dissolutions meialliques comme cello de suifatb d’a- 
lumine ou de sulfate de fer, de chlbrure de zinc, d^hypostrlflte de 
sonde*, 'etc. 

GO fOt Seguin qui vers 1190, erttrevit le premier le priiicipe aytiiinU 
gent ^dquei les matidres tannanles 1 dbiVent la propriety de former aVdd 
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les fissus animaux des composes insolubles et le plus souvent impu- 
trescihles. Youlant savoir ce qui se passe dans le tannage, il imagina 
de verser une infusion de tan dans une decoction de peau ; un precipite 
ayanl toutes les propriety du cuir tanne se produisit imm&iiatement. 
Cette experience etablissait la base de la theorie du tannage : Seguin 
donna le nom de Tannin a la mature du tan qui se combine ainsi avec 
la peau. II la caracterisa par la propriele de precipiter la gelatine et 
proposa l’eau de chaux pour reconnattre les substances v6gela,les pro- 
pres au tannage, parce qu’il avait observe que cet atcali precipite en 
totalite le tannin de sa dissolution aqueuse. 

C’estdu restesur cette derniereobservation que fut basee la prepara¬ 
tion du tannin dans les laboratoires; jusqu’au jour ou M. Pelouze 
donna un moyen de l’obtenir plus simplement et dans un bien plus 
grand etat de purete, on preparait le tannin en versanl de l’eau de 
chaux dans une solution de tan, puis decoraposant par l’acide azotique 
le lannatede chaux forme; apres filtration il restait une substance noire, 
pulverulente, qui 6tait du tannin impur. 

Deyeux, Proust, Davy, Seguin, Hatchett n'avaient reconnu au tannin 
qu’une propri6te caracteristique, celle de precipiter la gelatine : aussi 
avaient-ils nomm6 tannins artificiels des substances qui n’ont de com- 
mun avec ce principe que cette seule propriete, mais qui sous tous les 
autres rapports ne sauraient en etre rapprochees. Tels sont l’acide pi- 
crique ou amer de Welter et les produits de Taction de Tacide azotique 
sur le charbon, Tindigo, diverses resines, etc., matures qui degagent 
lorsqu’on les decompose par la chaleur, beaucoup de bioxyde d’azole. 

Plus lard Vauquelin, Pelletier, Robiquet, Berzelius, MM. Chevreul 
et Bouillon-Lagrange ont etudi6 les divers principes rapportes au groupe 
des tannins, Jesquels pr6sentent certaines proprietes qui permettent de 
lesdistinguer plus ou moins facileraent les uns des autres ; les recher- 
ches de M'l. Braconnot, et Guibourt ont plus particulierement porte 
sur les composes derives du tannin. -Mais ce sont surtout les recents 
trayaux de MM. Pelouze el Strecker qui ont fait faire un pas immense 
k cette question et moatre en quelque sorte la marche s suivre pour ar¬ 
rives a la resQudre d’une maniere definitive. 
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Longtemps avant qu’on n’attribu&t au tannin qu’elles cbritiennent 
leurs propridtds astrihgentes, la thdrapeutique s’est servie de certaines 
substances v6getales pour combattre les hdmorrhagies et la diarrhee. 
L’emploi des astringents devenant de plus en plus r6pandu dans la 
pratique m^dicale, mon excellent ami et compatriote le docteur G. Le- 
bert m’a sugg6r6 l’id6ede traiter ce sujet, et parfois aide de sesconseils; 
qu’il me soit permis de lui en tdmoigner ici ma profonde gratitude! 

J’ai pensO iju’en exposant l’dtat actuel de nos connaissances sur ces 
matures a propos desquelles on a souvent 6mis des opinions contradic- 
loires, mon travail neserait peul-6tre pas enti&rement d6nu6 d’int6r6t: 
ces composes ayant 616 1’objetde recherches assez nombreuses, je me 
suisefforcd de reunir, pouren rendrecompte, celles qui m’ont semble 
les plus propres a mettre en Evidence la vdritable nature des divers 
tannins aussi bienque les differences pouvant servir a les caract^riser. 

Ce travail a eld divisd de la manure suivante: 

Premiere partie. — Elat nature!, origine et propridlds gdndrales des 
tannins. 

Deuxiemepartie. — Etude dela noix de galle et de I’acide gallotan- 
nique. 

Troisieme parlie. — Principaux congendres du tannin de la noix de 
galle. 

Qualrieme partie. — Usages du tannin el des substances astringentes 
en pharmacie et en thdrapeutique. 


PREMIERE partie 

ETAT NATUREL, MODE DE FORMATION ET PROPRIETIES GEnERALES 
DES TANNINS. 

Les principes irnmddiats auxquels un grand nombre de vdgdtaux 
ou deproduitsd’origine vdgdtale doivent leurs propridtds diles astrin¬ 
gentes, sontdesignes sous le nom gemdrique de tannins. Ces substances 
bien qu’offrant entre elles des differences souvent assez notables dans 



leur origine, leur composition, leur 4lat physique et mfime leur mani&re 
de se comporter en presence de certains r&ictifs, jouissent de caract£res 
coinniuns assez nettement tranches pour que l'on ait pu en former un 
groupe parfaitement distinct au milieu des composes organiques. 

De m£me que les sucres, lesgommes, on rencontre les tannins dans 
tous les tissus, tous les organes des veg^taux. La racine, la tige, 1’6- 
corce, les feuilles, les fleurs, les fruits, certaines excroissances morbi- 
des et m6me la skve et le latex peuvent en renfermer. C’est dans les 
couches les plus int^rieures de l’ecorce et les racines qu’on le trouve 
presque toujours ; les racines tanniteres appartiennent ordinairement, 
quoique vivaces, a‘des planles dont les tiges meurent chaque ann£e. 
Les feuilles des plantes herbac6es contiennfent rarement du tannin, 
maisil est tres-commun d’en trouver dans les feuilles des arbusles et 
des arbres : les p6ricarpes et leurs cloisons,les fruits avant la maturile 
en renferment frequemment; plus rarement on l’observedans les p6ta- 
les, la partie charnuedes fruits, les semences. 

M. Hartig a public (Bull, de la soc. botan. de France, tome XII) 
des observations histologiques sur la constitution et I’origine du tannin 
contenu dans les tissus v6g6taux. En resume, ses travaux 6tablissenl 
que la plupartdes esp6cesligneuses renferment du tannin ; ce principe 
se trouve de preference dans le tissu de l’6corce verte, se porte d’un 
cdle dans les cellules de la couehe subereuse et mfime de l’epiderme, 
d’un autre c6t6 dans le tissu des rayons medullaires et dans la moelle. 

L’organe eteraentaire qui contient le tannin est dans sa forme, sa 
grosseur et sa coloration, analogue a ceux qui portent l’amidon et la 
chlorophylle; on le distingue de ces derniers par sa solubility dans 
l’eau froide comme par ses reactions avec les sels metalliques, II est 
envelopp6 par une membrane propre renfermant le tannin sous deux 
6tats, granuleuxet amorphe : l’6lat granuleux existe toujours le pre¬ 
mier, et ce sont les granules qui se fondant en une matiere vilree cons¬ 
tituent l’elat amorphe. Sous ces deux formes, le tannin peut se dissou- 
dredans les liquides aqueux, si ceux-ci ouTun libre accfes prfes de lui 
ou si la cellule qui le renfermait s’est d6truite; il se resout alors en 
corpuscules moleculaires paraissant incolores par eux-my,mes, mais 
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entoures d’une couche muqueuse coloree quand les liquides contien- 
nent des sels mCalliques dissous. 

Enfin lorsqu’il se rencontre dans la m6me cellule de la chlorophylle, 
du tannin et des cristaux, ces formations sont separCsl’unedel’autre 
par des enveloppes ulriculaires et enfermees l’une dans 1’autre. 

M Trecul qui s’esl livre a de longues recherches sur le tannin des 
legumineuses et des rosacees a trouve aussi ce principe dans les cellules 
du sue propre chez quelques plantes appartenant a d’autres families 
(Sambucus, Humulus, Cannabis). On doit en conclure que le tannin est 
assimilable, tout comme le sucre et l’amidon. 

C’est principalement dans le jeune &ge que les vegetaux astringents 
sont riches en tannin ; a la longue et a mesure qu’elles s’epaississent 
les cellules perdent le tannin dont elles etaient p6netrees. La quanlite 
de ce principe varie considCablement aussi suivanl les saisons : elle 
est maxima au prinlemps a l’epoque du mouvement des sues, el minima 
en hiver; en prenanl la moyenne des analyses qui ont6t6 faites de 1’6- 
corce du ch6ne, on trouve qu’elle renferme 108 parties de tannin au 
printemps pour 30 parties seulement en hiver. 

Le tannin joue un grand role en chimie ; c’est surtout dans les mani¬ 
pulations pharmaceutiques que 1’on voitses reactions intervenir acha- 
que instant. Presque toujours quand on a differenles macerations, in¬ 
fusions ou decoctions v6getales a m61er les unes aux autres ou a des 
dissolutions metalliques* on doit craindre de voir les liqueurs precipi- 
ter. C’est qu’en effet le nombre des vegetaux dans lesquels se rencon¬ 
tre ce principe est tr&s-consid6rable: en les passant en revue on remar- 
que qu’ils apparliennnent surtout aux families des amentacees ou cupu- 
lif6res, legumineuses, rosacees, polygonees, myrtacees, salicin6es, 
rubiac^es, polygal6es, I6r6binthac6es, urtieqes. Pour ne citer que les 
principaux, ceuxqui contiennent une assez forte proportion de tannin, 
ils constituent presque enticement les genres qui suivent : 

Quercus, betula, fagus (amentacees). 

Acacia, plerocarpus (legumineuses). 

Kosa, malus, pirus, cerasus, agrimonia, potentilla (rosacees). 

Polygonum, rumex, rheum (polygon6es). 

Myrtus (myrtacees). 
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Salix, populus (salicinbes). 

Cinchona, coffea, (rubiacbes). 

Krameria, rhus, (t6r6binthac6es). 

Areca (palmiers). 

Fraxinus (jasminbes). 

Pinus, larix (conifhres). 

Joignons-y quelques plantes qui n'appartiennent pas aux genres ci- 
dessus : moms tinctoria, zizvphus rhamnus, coriara myrtifolia, ulmus 
campestris, punica granatum, lanrus cassia et laurus cinnamomum, 
Thea chinensis, arbutus uva-ursi, cesculus hippocastanum,chrysophyl- 
lum glycyphloeum. 

Observons en outre que dans une mbme famille,ce sont ordinairement 
les mbmes organesqui renferment le tannin en plus grande abondance : 
c’est ainsi que ce produit se rencontre particulihrementdans les forces 
des amentacbes el des salicinbes, les sues laiteux de l’ecorce et la 
mobile des legumineuses, les fleurs et les fruits des rosacbes et des 
myrtacbes, les racines des polygonbes et des polygalbes, les feuilles 
des lerbbintacbes. 

Le tannin est le type des astringents vbgbtaux, pourtant ce n’est pas 
toujours & lui seul que les plantes doivent leur quality astringente. Dans 
certains cas, il y est accompagne de ses dbrivbs, les acides gallique, 
ellagique, lutbogallique qui se sont formbs trbs-probablement par 
suite de son oxydation; c’est ce qui a lieu pour la noix de galle, la 
rose rouge, l’uva-ursi. Les quinquinas renferment un acide tannique 
parliculier (acide quinotannique), lequel fait partie d’un mblange as¬ 
tringent nomme Rouge cinchonique soluble. Quelquefois, enfin, le tannin 
n’existe pas a I’btat de liberte dans les vegetaux, mais combinb partiel- 
lement, soil aux alcalis comme dans l’bcorce du chbne oh Ton trouve 
des tannates de potasse, de chaux, de magnbsie, soit aux alcalo'ides 
comme dans le the qui contient du tannate decafbine. 


Quelle que soit sa provenance, le tannin jouit toujours des propriety 
communes suivantes : 

C’est une substance amorphe. 



II communique a la teintnre de tournesol la teinte rouge vineux a la 
manure des acides faibles. 

Plac6 sur la langne, il en affecte les papilles en d6veloppant ce qu’on 
appelle la saveur astringente. 

II precipite completement la gelatine, et forme avec 1’amidon, le glu¬ 
ten. les matures albumino'ides et les tissue aniraaux en general, des 
composes plus on moins insolubles et imputrescibles, 

Avec les sels de vanadium etdeperoxyde de fer, il donne des pr£- 
cipites colons. 

II decompose les corps facilement reductibles comme le permanga¬ 
nate de potasse, les acides chromique et plombique, les oxydes d’or 
et d’argcnt, el brnnit en presence des alcalis avec absorption de Poxy- 
gene de .Pair. 

A ces caract&res fondamentaux on peut en ajouter quelques aulrcs 
moins generaux il est vrai, mais qui s’appliquent a Pimmense majorile 
des matures tannantes : 

Ces matures precipitenl de leurs dissolutions presque tous les oxy¬ 
des m6talliques; avec l’emetique et les sels solubles d’antimoine on a 
un precipite blanc, reaction d’unegrande sensibility. 

Elies donnenl avec tous les alcalo'ides v6getaux un precipite ordinai- 
rement insoluble dans Peau, mais soluble dans Palcool et les acides, 
surlout Pacide acetique. 

Elies p.recipi tent beau coup deresinesde leurs dissolutions alcooliques. 

Elies dpaississent et coagulent le sang. 

Le tannin, selon qu’il se tronve a Petal normal dans les planles ou 
qu’il y accompagne des productions morbides, comme dans diverses 
esp6ces de chAneset de sumacs, offre dans quelques-unes de ses pro- 
prietes des differences remarquables. Partant de cette donnde, M. Wa¬ 
gner divise les tannins endeux classes, d’aprks leur mode d’origine et 
les caracl&res speciaux qui en sonlla consequence. 

t° Le tannin physiologique ne se dedouble pas sous i’influence des 
acides etendus ni sous cellede la fermentation. Soumis Paction de la 
cbaleur, il donne de Pacide oxiphenique G 12 H 6 O 4 et non de Pacide 
pyrogallique. 11 produitavec la gelatine un pf6cipite tout-A-fail impu- 
trescible. 
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2° Le tanninpathologique sous l’influence des acides etendus ainsi 
quesouscelle de la fermentation, se dedouble en acide gallique et en 
glucose. La chaleur le transforme en acide pyrogallique C 1! H 6 O 6 . 11 
prdcipite compl&tement aussi la gelatine, mais le precipile se pulrefie 
dans I’eau. 

Cette ing^nieuse classification est exacte pnisqu’elle repose sur des 
faits dont la rdalile a etd facilement observde, mais elle me parait insuf- 
fisanfe en ce qu y elle n’etablit pas de caracleres differentiels entre les 
norabreuses variates qui constituent le tannin physiologique. 

On reunit ordinairement en trois categories tous les principes rap¬ 
ports au groupe des tannins, en se basant sur la fagon dont ils se 
comporlent avec les dissolutions des sels ferriques : 

1° fleuxqui donnent avec ces sels une coloration bleu noir : Tannins 
de la noix de galle ou acide gallolannique, de Tecorce de ch&ne ou acide 
quercitannique, du sumac, du bouleau, de la bistorte et de la tormen- 
tille. 

2® Ceux qui donnent une coloration vert-noir : 

Tannins des quinquinas ou acide quinotannique, du cachou ou acide 
cachoutannique, du cat ou acide cafetannique, de la gomme kino, du 
thd, de la rhubarbe ou acide coccolannique, dujujubier ou acide zizy- 
photannique, du bois jaune ou acide morintannique, de Tecorce des 
pins, du marronnier d’Inde, du saule, de Tonne, du hetre, du fr^ne, 
des poiriers ou acide pinitannique, d’un grand nombre deleguraineuses 
etde labiees, de certains rumex et de plusieurs fougeles. 

3° Ceux enfin qui donnent avec les ntmessels une coloration gris- 
verdalre: 

Tannins fournis par le ratanhia, I’arnica, Cabsinthe, la millefeuille, 
l’ortie, la verveine, la ronce, le trodne, la centauree, la persicaire, la 
germandrde, la cascarille, etc., etc. 

Une demise classification des tannins a ete etablie; elle est toule 
artificielle et fondee seulement sur les diverses colorations qu’ils peu- 
vent affecter : il ne faudrait done pas attacher une grande importance 
a cette division. Le Leucotannin est incolore ; on peut dire que e’est la 
T6tat normal de Tacide tannique, et si ses congdndres offrent parfois 
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des nuances diverges, il n’estgufcre douteux que ces nuances ne soient 
dues a de? matures colorautes qui les souillent. Le Chlorolannin a la 
couleur de la chlorophylle : VErythrolannin fonrrii par les diflferentes 
variet6s de cornouillers, et 1 e Xanlhotannin par certaines berb6rid6es, 
sont, ainsi que leprs noms l’indiquent, le premier rouge, le second 
jaune ; cette demise coloration est celle qui s’observe le plus rare- 
ment. 

Parmi tous les tanning, c’est celui de la noix de galle qui a presque 
toujours exclusivement occupe les recherches des chimistes; c’est done 
aussi le mieux connu : on peut d’ailleurs le considerer commeun veri¬ 
table type auquel se rapportent tous les autres. Comme il est de beau- 
coup le plus important au point de vue chimique aussi bien qu’au point 
de vue pharmaceulique et medical, c’est k son etude que je m’atta- 
cherai particulierement. 


DEUXlEME PARTIE 


NOIX DE GALLE ET ACIDE GALLOTANNIQUE. 

De toules les galles , e’est-a-dire de toules les croissances determi¬ 
ners sur unepartie quelconque d’un v6g6tal par la piqAre de differenls 
insectes, la plus abondante, en mfime temps la plus int6ressante a 
connaitre a cause de ses usages, est sans contredit la galle du Quer- 
cus infectoria (chdne des teinturiers, amentac6es); c’est elle qui 
fournit l’acide gallotannique. L’arbrisseau sur lequel elle se d6veloppe 
est eiev6 de 1 metre 30 centimetres a 2 metres, et crolt dans 
toute I'Asie-Mineure, mais principalement le long des cOtes de la M6- 
diterranee. Il est habite par un insecte hymenoptere, le Cynips gallics 
tinctorice, dont la femelle est munie d’une tariere tres-fine, disposee en 
gouttiere et logee sous l’anus entre deux lames cili6es qui lui servenl 
en quelquesorte de fourreau. Cette tariere, roul6e en spirale a sa base, 
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figure a son sommet un faisceau formO de trois branches filiformes dont 
la raOdiane est la plus longue; l’animal s’en sert pour piquer les jeu- 
nes bourgeons au printemps, a 1’epoque ou les Sues y circulent avec 
le plus d’activite, el pour y introduce ses oeufs, en m6me temps sans 
doute qu’une gouttelette d’un venin special. L’action de ce venin joinife 
a la presence de l’ceuf determine bientOt l’affiuence des s'dcs dans fa 
partie blessOe ; ils s’y concretent et finissent par produire un corps a 
peu prOs spherique ne retenant plus de sa forme primitive que des ai- 
p6rit6s dues aux extremitOs des ecailles soudOes. Au bout de trois mois 
environ, l’ceuf eclot, puis l’insecte, apr&s avoir stibi toutes ses meta¬ 
morphoses dans l’interieur de la galle, la perfore et s’envole. 

Les galles sont designees sous le nom de galles noires ou de galles 
blanches suivant qu’elles ont ele ou nonr^cdltees avant la sortie du 
cynips. La galle noire est noir-verd&tre, compacte; e’est de beaucoup 
la plus astringente ; la galle blanche est legere, plus pftle; elle ren- 
ferme beaucoup moins de tannin etse reconnatl d’ailleurs au trou rond 
dont elle est toujours percOe. 

Commeles galles sont parfois falsifies, on peut lesessayer par plu- 
sieurs traitements successifs a l’elher hydrate qui dissoudra tout le 
tannin, ou doser celui-ci en employant un des procedes indiquds plus 
loin. Les deux sorles de galles les plusestimOes pour les usages phar- 
maceutiques sont en premier lieu la galle verte d’Alep, puis celle de 
Smyrne. 

La galle d’Alep ou galle epiheuse qui nous vient principalement de la 
Syrieest vert-noir&lre ou jaun&lrey de la grosseur d’une cerise, tres- 
pfesanteet offrant a sa surface des aspOrites resultant des dailies d ; u 
bourgeon modifiO, qui se sont soudees a leurs exlremites ;■ elle ren- 
ferm'e pour 100 parties, suivant M. Soubeyran : 

Acide gallolannique, environ 65. —Acides galliques, ellagiqu'6, 
lutOogaltique, 4. — Chlorophylle et huile volatile, 0,10. — Mature 
extractive, 2,50. — Gomme, 2,50. — Arnido'h, 2. — CdilulosO, 10,50. 
— Sucre incristallisable et albumine, puis gallate de jidtasse et de 
chaux, 1,30. — Eau, li',50. 
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Berzelius admet en outre dans cette galle l’existence d’une petite 
quantity d’acide pectique associe au tannin. 

Le principe colorant jaune cst, comme I’acide ellagique, insoluble 
dans 1'alcool et dans Father ; M. Guibourt lui a donn6 le nom d’acide 
luteogallique. 

La galle de Smyroe appelee souvent dans le commerce galle d’Alep et 
parfois confondue avec la pr6c6dente bien qu’elle contienne moinsde 
tannin, est un peu plus grosse, plus leg&re, moins color6e. 

A la suite de ces deux esp&ses les plus estim^es, Reaumur et les au- 
leurs qui ontetudieces produits en decrivent un certain nombre d'autres: 

La galle couronnee d'Alep qui, ainsi que les deux premieres, est re- 
colt6e sur le quercus infectoria, mais qui semble avoir pris naissance 
sur les bourgeons lerminaux a peine developp6s. Elle est de la gros- 
seur d’un pois, pedicell6e et munie superieurement d’un rangde tuber- 
cules disposes eu cercle. 

Les esp&ces suivantes ne se d6veloppent plus seulement sur les 
bourgeons des difl&rentes variet6s de chines, mais sur loutes les parties 
tendres, cupule du fruit, feuille, petiole et jeunes rameaux*, Galle 
ronde de I’Yeuse ou Galle de France qui vient dans le Midi de la France 
et nord de I’ltalie sur le Quercus ilex ; elle est Idg&re, ordinairement 
rid6e a la surface, parfailement spherique, gris verd&tre ; son diam^tre 
est d’environ 2 centimetres. 

Galle ronde de chene rouvre qui croit sur les jeunes rameaux du 
Quercus robur dans tous les environs de Paris, et pr£s de Bordeaux 
sur le ch£ne tauzin (Quercus Pyrenaica). On en compte presque lou- 
jours plusieurs rapprocheesa l’extr6mite des rameaux ; elle est tout a 
fait spb6rique, lisse, rougefttre, leg^re et spongieuse; son diaraetre 
varie entre 1 centimetre 5 et 2 centimetres. Sa cavite centrale est 
lantdt unique, tanlfit formee de trois ou qualre loges dont chacune 
contenait un insecle. 

Gallon de Hongrie ou de Piemont. — Tres-irreguliere, ligneuse, elle 
est due au developpement anormal de la cupule du gland apres la f6- 
condation de 1’ovaire ; on la trouve snr le Quercus robur. 

Galle corniculee. — Ligneuse et comme formee d’un plus ou moins 
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boufl Tattribne atf ! Ge*eloppeinent a<ftbrftffl:de PirtVoliiidi-edb' la' flenr 
femelle avant la fbcondation; de son c6te, M. Lacaze-Duthiers prSfbttdfl 
qtt'elle est due ft' Id jilqft reld’UH bourgeon dbnt les ’^fffes’et Ia ! bkse 
sb son t do nSi’dbr abl^nreftt by )tar tbdpft i£s, d’oii I a forbid ett dhich&ftt. ! 1 )0 

Pomme de chene, dont on compte'pibSieuVS ■“ esp'b^^'ff^aiit 
earaclbres communs une’ gJrbsseur i'ecna^utibld’ ap'pi^Mftt *da ^celle 
d'ene pom me brdlftaiiVe; ;iiue stetoie cavi te bbft , ff , a'le ‘du nWlreii cPtift *tissu 
8pongii«^ntrt‘^tft'l i ^d5b'(ililb i @t / tf4d ; 6^Wr6bbf4 ! UbiptiiHies Vers pdr - r 
tie’ s«p§rt'edf^ , .bGetie-galIb>j Id [Vlas vbl.um'ffiMiSe de tbutes lels gafrbs icle 
ch6ne* se retioontre dans lesLandeset dans lei Pyretlees Stir 16 1 lqdei*cdi !f 
pyrenaica, et en Angleterre sur le qnerctis peduncular.* “ ),n! - 
MentiohttOtfs endoVe la galle d'lstrie el la galle en grain de groseille, 
cetle dernfeie asiez abondentd dans tbute la* PrariVe' iifr ids fetiilTes de'I 
nns chehes; elles sontUbtite^dtebtit peine etn[ilofeeil’ r !r !t ! ^ ; > * 
nEnfin tl bxisle qn'el'ques'sb’rtes de galliei'a’slringente^dbeS bib pi'qAVe' 
non plus des cynips m&is db certains Aphis (piider'bni) sur diffSVerits* 
arbres de rOrient et Ge la’'Gblne. Elies* Sent tres^-richeS 1 eft !, ftfiinf&, %V * 
coffime tfellesifbrt ebiploybei' par tes liabllants de bes ’Gbnflb&eS 'fen' iftera- 
peu^iqueet> danb •l8S5ftl’t»>; fedr ! usage s'est -tneme ifttroduitMeft ^ Eurdpe 
depuis plusieurs'anndesJOn'en connatt snrtoui deux sbrtes r ' n ’ v «d 
h» Halle de Chine produite par YAphischinensis sur les feuillbs dfti' 
diSty li pew i.racemosu m (h a mambl idbes) qq i brolt a n Ja pon ;> el le fes t^ln* I 
sfttrp, veloutbe, idr6guUerement oblongne et garnie de protuberance^; 
sa cavite intbrifeure est grande, a paroifc minces, dures et resineuses.’ 

La Galle du Plstacier, r6cblt6e en Orient sur divers arbres; du genre 
pistacia (terebinlhaeees) et determinbe parla piqdre dedM/>ftis Pistaciee , 
presente la forme d’une silique recourbbe a la base; sa couleur est 
rouge, son odeur tbr6binthac6e. Elle n’offre non plusqu’unegrande ca- 
vitA iinterieure a pardis minces et translubides; on la cbnnalt aussi 
sous le nom d e Caroube de Judee. 



,lps B6d6guar$ qui faisaient autrefois pnctic de la mature medicate 
etqu’on employait comme lithontriptiques et anthelrnintiques, sontdes 
escrpissanccs ppberiques ou oroides, da sayeur astringent,e^, couyesls 
de filament ,QhQvelua., J 1 e plus.coonu, ?e r6coltait sur l’iglantier (rosa 
canipa^ il, results, <le la piqAre du eyoips. rosee &nr les foli«les da-la 
Rlanle. .If nos pb r nu.hifjfioo')! n\ J my/u oilomo'l 

M. Lacaze-Dutbiers a 6tudi6 la structure des galles et les a trouv6es 
comppeees ,de sept conehes conce^riques de tissue differents, qui sent 
ep aljant de, l’exterieur vers rintdriear : 

\ 0 Epiderme forme dp, cellules aplaties a parpis 6paisses. 

21° Couche sous-epiderrnique a cellules polyedriques d’une couleur 
verie due k la chloropbylle eta Tbuite,volatile qu’elles renferraent, 

3° et 4° Parenchyme k cellules pouctuees comprenant deux couches, 
une externe, spongieuse, paraissant blanche a cause del’air interpose, 
l’autre interne, 4jp^anbl)»q H/Joneup 9 1 hj* ensloigriA ms Jo ( 6oiemnyq 
3° Vaisseaux constituent une sortode ©fine dont le sommet corres¬ 
pond au bile de la galle et la base au pourlour du noyau central. 

6° Couche protectrice, blanch&tre dont les cellules sont tr&s series 
et tres epaisses. M. Lacaze-Duthiprs |ui a donne ce nom probablemenl 
parce qu’elle entoure la larvedu cynips qu’elje protege ainsi contre Pac¬ 
tion du tannin contenu dans, toutes les couches oxt6rieures. 

1° louche alimentaire occupant le centre de la galle, et dont ltepaia- 
seur qst; proportionnelle an .developperqentide la; larvei; les cellulesqui 
la composent sonl polyedriques, molles et remplies d’amidon. G’est en 
eflet dans cette couche enveloppant directement l’insecte que Mv-Gui- 
bourl a trouve de.l’amidon; la presence de cette mature avait jusque la 
6cbapp6 aux cbiraistes qui ont analys6 la noix de galle. L’amidon qui 
n’existe pas en quantity appreciable dans le bourgeon de chdne s’y forme 
doncapr&s ttntroductiooideroeuf et vient s’amasser autour de la larve 
dpi cy nips pour lui servir denourriture. 

__ 

-tn ,vu "upaxihj non eiTlo'n olid .yooariJnidu'idJ mobo no- 

Dn a longtemps prepare le tannin de la noix de galle en versant de 
l’eau de cbaux dans une decoction aquOuse de galles et decoropoBant 



par i’iaoide azojtiqiuie, le tannate de cbaux forme; aprOs filtcattooVonob- 
iqnds pOJidrB «oiP0 Qonsli4u6eipar dnitaBniaita^sdfljpuri On autre 
procOde analogue indiqud par Proust, consistail a trailer, par! Je carbo¬ 
nate d’amnioniaque Jtinftreioujde noixde galle|$ 1 la, d«mi6r0!pantid de 
I’operations^effeetuait commedans le,oas precedent. a! -iout 

. wQft, cmQoit qmh tannin obtenu par l’une ou 1’autre de ces mOtbodes 
aoittoujours seuUIO d’tinq quantity considerable de rriatierescolorantes, 
et qu’em outre il:subiese; pendant la xpreparation ,imel alt6rfclion!plus ®u 
moins profonde. qo ollis-tBq onu t 

Le mode de preparation, donne par M. Peloezepermet d’extrairedi- 
directeraent le tannin sane-ayoir recoUrs&aUcune decompositions il eet 
fondO sur la solubilile du tannin dans l’ether du commerce, leqUBl coA- 
tieat:teMjoure^peulpr^8-/lO'pour cent,d’eau. 

ibrOu se sert pour oette operation de r&ppareila deplacementde Robi- 
qrietrL’allonge/ineoxnplbtement fermee; a -laj par tie inferieuro ost rein- 
iplie a moibe avec de la nqix de galle puilverisee^ on comprise legOre- 
atnfiftJM*poddrej/pn i s;apresjavoir-jvefsd*dee&us de l’ether hydriqoe orr 
ditiaire on place celteallonge aur uae^earafe ot l’appareil esl ahaudonne 
4 luii-mtoie. Au bout de vingt-quatre peures, le^iquide -ecoule' dans la 
carafe ,s ? eat,pa«lagO-!en deux, raremen-t en -trois couches,t Ja couche -ia- 
ferieure est une solution aqueuse et ties-concentree de tannin, la supe- 
rieure qui en> renferme tres^peuest legere et coostiluee par de 1’ether 
presque pur; quant a la coucheinterm^diaire que l’on observe, quelque- 
foie, o’est, suivant M, Strecker, de i’eau satureed’&heret tenanten die- 
seJuttonjune petite .quantity detanptuv4§iy,com me. eela arrive quelquOr 
foie, la liqueur: Atheree ne deposait.q.ue Jr6s peu dematidresirupeuse, 
M faudirait ajouter un, peu d’eau; aqssitdt le, tannin s’hydrataot;se sepa- 
rerait.) On ajoute de 1’Other tant qu’augfpetiteAux d^peos des deux au- 
irealaoouebe infOrieure, .ordineireraent eolorOe en brun-jaun&ti'e, puis 
les? liqueurs? etont^verseesdans unentonnoir dont .le beoieatibouche, 
lorsqu’elles se spot de nouveau separees onlaisses’Ocoulerdang uue as^ 
siette te liquido ile plus dense: api/AM’evoir lave a I’Other pur^ a phi-- 
siennareptiises*, qp de dess^che i l-6lwp.>>11 sq degagerd’abondantes vat- 
peurs d’6lher, parades vapours d’eau ; la masse visqueuse se trouve 
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ainsi soulev6eijULIe|finil par occuper un grand volume et par donner 
une maci6re :amorphe un peu jaunfttre, boursouflee, leghre et d’une 
odeur ether6e. 

> Jenedecriraipas I’appareil imagine par M. Mauraene pour subs'll - 
tuer la distillation & la methode de deplacement dans la preparation du 
tannin s en deux mots lather est ivaporise par la chaleur, ses vapours 
condens6es retombent sur la noix de galle; le liquide charge de tannin 
passe dans le recipient inferieur pour distiller de nouveau, et ainsi de 
suite. 11 est clair qu’une pareille operation compares a la pr£c£dente, 
realise une economic de temps et aussi une 6conomie de vehicule, le 
m6me ether pouvanl 6tre dislillejusqu’a epuisement complet de la noix 
de galle. h uh ■••••. •! .>bno1 

M. Guibourt a reconnu que la poudre de noix de galle au contact de 
TMier m6me anhydre forme une combinaison 6paisse, d’une si grahde 
viscosity qu’elle nepdut s’6couler, et qu’une addition dither hydrate ne 
rend pas la masse plus soluble. Apr^s plusieurs essais il s’en est tenu 
au melange de 20 parties d’Other pur et une partie d’alcool a 69 degr6s 
centesimaux, comtne 6tant le plus avantageux et fournissant la dissolu-*- 
tiion 6lh4r6e de tannin la plus pesante et la plus considerable. Lors- 
qu’on extrait le tannin de la noix de galle avee ce melange (Rapport an¬ 
nuel sur les progress de la chimie. — Berzelius, 1845.) et qu’ensuite on 
traite la dissolution 6lheree par de l’alcool rectifie, on obtient une li¬ 
queur jaune fence qui, par 1’addition d’un volume 6gal d’ether, produit 
un faible precipite jaune et brdlanl: ce pr&iipite renferme deux aci- 
des, l’un dej& nomme acide ellagique qui lui donne l’aspect cristal- 
lis6j a l'aidedu microscope on a per qo it entre ces cfistaux unie masse 
jaune, amorphe, que M. Guibourt a reconnu Otre un nouvel acide et 
qu’il a appeie acide lutfogallique. 

Le procede d’extraction du tannin par M. Pelouze a subi quelques 
autres modifications encore. Si pour preparer ce produit en grand on 
remplacela lixiviation par 1'expression comme I’a propose AI. Leoonet, 
^operation devient plus simple et le rendement plus considerable. 
Dans la manipulation indiqu6e par M. Domine, (Journal de Pharmacie, 
1844,) on fail intervenir une certaine quantitd d’eau qui facilite ; la 
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separation dtt tannin. La poudre de noix de gallleest abandonneea 
l’humidil6 pendant plusienrs jours dans un vase a large ouverture 1 ; 
aprfcs y ivbir ensuite ajoutesuffisammcnt d’ether pour en faire uhe 
p&le inolle, on bouchele flacon ; au bout de vingl-quatre heures de 
contact on fait avec la matibre enveloppOe dans un morceau de idile 
forte une sorte de g&leau qu’on porte a la presse ; il s’en Ocoule un li- 
quide db la consistance du miel. Le residu esl soumis a un setjond 
trailentient par un mblange de 100 parties d’elher a *70° et 6 parties 
d’eau : on rbunit les deux liqueurs sirupeuses obtenues et au moyen 
d’un pinceau on les etend sur des plaques de cuivre ou de ferblanc 
que I’on portedansune btuve chauffbe a 45° ; le tannin s’en dblafehe 
bientbt en pellicules lbgeres et presque incolores. 100 parties de noix 
de galle fournissent ainsi environ 50 parties de tannin; M. Mohr (Annul 
tier Chemie und Pharra 1801) a mbrae reussi en employant volumes 
bgaux d’alcool et d’ether, a retirer des noix de galle par ce procbdb*, 
jusqu’a'72,24 pour cent d’acidetannique. . , M 

Le tannin obtenu par expression est moins pur que celui donne par le 
procbde Pelouze ; il contient en effet plus de chlorophylle el d’huile 
essentielle, on y trouve en outre des acides gallique et ellagique. Pour 
le purifier, il faut le mbler a parties egales d’eau et d’bther exempt d’al¬ 
cool; aprbs agitation lamatibre sesbpareen trois couches, la plus infb- 
rieure contient le tannin pur que l’on desseche ainsi quMl a dbja elb 
dit. 

On atlribuea l’acide gallotannique la formule C 6i H 22 O 3 *; il est solide, 
sans odeur, a peu prbs incolore quand il est bien pur ; sa saveur se 
revble par une forte aslriction qui semble rbtrecir l’btendue de la ca- 
vitbbuccale, mais sans amertume. 11 est amorphe, par consequent pres¬ 
que impossible a dbtenir chimiquement pur,et se prbsente sous la forme 
d’une masse vilreuse trbs-lbgbre, un deu jaunalre; cette masse aprbs 
avoir btb concassbe olfre l’aspect de lames cristallines bien qu’en rbalitb 
elle ne soil pas cristallisee. 

Lorsqu’il est sec, Pair n’a sur lui aucuue action allbrante, aussi 
peut-il se : conserver indefiniment reduit en poudre. 

Le tannin esl trbs-solubledans 1’eau, moins dans l’alcool qui ledissout 



U’autant mieux qu’rlost plusddue;’ les nxperiences d@> M. Pelogze 
avaient montreque son insolubijiteest absoluedansl’edreriunhydre, 
et,cette insoluhiljte rtjOeen suite par quelques ebimistes fat 6|ab^te 
nouveau par M. Bolley* qui fit vpir que le tannin secinese.liquifie.dags 
1'ether qn’a. da conditiort de.s’ytrouver en presence d’ornpeutd’eau -y, 
ill so, prend dans 00 pas en flocons grumeux et si la quantUed’eauest 
lumpen plus considerable, en un liquidesirupeux.On pent utiliaer oefte 
reiaetipn pour consteteri la presence de l’eau dans, l’ethemjj ce precede 
esf mSme hmon avis plus rapideet plus exact quei revaluation<de la 
dens'ite dul liquide, laqnelle doit dtre rnpportde a la temperature deifS 0 ,. 
u! be tannin est, insoluble dans lesfbujtes fixes et dans ies builes essen- 
iieUesi} il se djssout dans l!acide.aedtiq!ue, Tammoniaqufc.qt l’ac»de<srtli- 
Curiqun.tSoncentre* L’acide azotiqae I’oxyde en tlui faisant subir la 
sterna transformation qu’a taplupart des matieres organiqLies c’est-br 
dire qu!il*inobange en aside oxalique. a u vmriiA'b.-m kuyAn'b r.w& 
M. Stenhouse essaya le premier Paction de Ja chaleur, sur la dissolu¬ 
tion brunrjaunatre faite a froid du tannin dans i’acide sulfuriqne eonden- 
trdid’ chauffee; cette' dissolution se colore en rouge, puis enaoir et 
degage de Pacide sulfureux 1 }! il y a done encore la, exyddlion. Le 
uteme ohimiste cherohant a Otablird’une manure positive les propriOtes 
qtti distipguent I’acide gallotannique de ses congenOres lesautres tan*- 
uins, (Rapport annuel Sur les progr^s de la ohimie, Berzdlius, igA&X 
parvint a lui assigner les deux caracteres suivants : 1 0 II se converitiit 
par l’ebuMition avec 1’acide sulfurique etendu en acide gallique qui se 
dissoul et crislallise dans la solution bouillanle filtrOe, ((reaction deja 
observOe par Liebig), et en deux substances noir-brun ressemblant a 
1’acide humique et donl l’une seulement se dissout dans ralcool toouilr 
lant; cCUe derntere a ete nommee acide melangallique. 

;$“,II produit de I’acide pyrogallique par la distillation s6che enlre 
21G et 215 degrds, cequi indique evidemment une metamorphose prdar 
lable en acide gallique sous l’influence de la cbaleur; le residu de 
I’operation esl noir et constitue par d eTacide melagallique ougallulmique, 
lequel ne difftire de 1’acide pyrogallique que par deux Equivalents d’eau 
en inoins. M w.,h tvi lunnts )<>.!■. 
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qkes autres tanriinsinejouissent pas de ces propri 6 t 6 s, et d’apr&s M. 
Stenhouaej' 6 i a la: distillation secheils produisent parfois un sublime 
offrant lea factions particuli&res de l’acide pyrogallique, c’est qu’ils 
etaieot mdlang^s d’acide gallique qae l’on aurait dft separer avant dec 
jut! ai; • liud$m)T .14 wj eulq f<> mlai.ipyaV 

Mais suivant M. Strecker, (Annales de chimie et de physique, 3”' 
s 6 rij 0 * 1854), pour donner del’aoide pyrogallique sous l’influence de-la 
chaleur il n’est pas nGcessaire que le tannin contiennede l’acidegalliquet 
ni qu’il se tratisforme pantiellement lout d’abord en cet acide: les 
produitsquedonne le tannin dans cette circonstance ne different pas de 
ceux que fourmit I’acide gallique Iui-ra 6 me ct sont : l’eau, I’acide car- 
bonique* les acides pyrogallique et metagallique. Yoiei comment its 
prennent naissance : 

CM h 22 O 84 = 6C0 2 + 6H0 -f- 4 (C 12 H 4 O*) 

Acide mdtagallique. 

H 22 o 84 = OCO 2 -I- 3 (C 12 H« 0«) + C> 2 H 4 O 4 

Acide pyrogallique. Acide metagallique. 

- le^onBhl oJiqho’iq siu la^ildo no 34ilaa')iiO'j-*»a4 Jfej miiiiulosaib.oJio) 

L’eau est le meilleur dissolvant dq tannin ; e’est cette solution que 
1 ’on emploie le plus sou vent en chimie comme dans les operations pbait- 
maceutiques; elle colore le tournesol qn rouge vineux, prdcipite Ie 
gluten et toutes lesmatibresalbuminoldes; mais c’est principalement par 
la gelatine et les peaux animates que le tannin de cette solution est en- 
enti^rement absorbe. II se forme une combinaison blanche, insoluble, 
d’acide gallplannique et de substance animate, et au bout d’un certain 
temps l’equ ne retient plus la moindre trace de mature astringente ; on 
peut ainsi en pesanl la peau avant et apres l’absorption, determiner la 
richesse de la dissolution en tannin. Le pr£cit 6 oblenu n’est pas impu- 
treecible, le tannin de la noix de galle ne pourrait done pas 6 tre em¬ 
ployer, pour tanner les peaux. - p . . , :u ,. ■ 

Ce prbcipitd se dissout surtout a chaud dans un exebs de solution 
gtMalineufle, mais en presence d’un exc^s, de tannin il se transforme en 
une mature brune qt elastique (Soubeyran ); cos dernteres propriGtbs ( 
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qdf s’appliquent ie&aleraent au tbnnin de Vbcorce de ehbnfey otlt & cobp 
start ikde grande importance aux yeiix da tannetarV fe' ne 'dbcriraijpar" 
rdperjalton industrielle du tannage pratiquee dbs les temps les'plii's 
anbibnset a laquelle d’heureuses modifications-ont dte apppbrl6es par 
Vauquelin et plus recemment par M. Turnbull ; lebut queVoti se prtiM- 
pb‘Se dans eetle fabrication fest de sdturef par lb lanniriTa gdlaline exls- 
larit dans les peaux bpilbes* et d’obtenir ainsi an iannate tlb gelatine • 
qur irbmpHise lbs- bellules du tissu de 'manibre a fourniriud cttt^SOlidey 
imputrescible et impermeable a I’bau : i 1 Taut (done;* si'Voii veut assn4» 
retfsau ptar urie cerlaine flexibilite avant merrie deUe sonmettre ad ; dbr- 
royage, fairb en sorle que pour la macbratibn effectwbe dans lbs fosses, 

I os matieres animales l’emportent sur le tannin de l’iiifosion d’bcorce 
de chbne, infusion dont il est du resle trbs-facile de connaitre'appbo- 
ximativement le degre de conceplratiQQ. 

La dissolution d’acide gallatonnique donneavec les sels de peroxyde 
de fer un prbcipite bleu noir qui, tenu en suspension dans le liquide 
par un peu de gomnie, constilue l’encre ordinaire; avec les sels a base 
de protoxyde en dissolution .blend,ue, il nfy a aucune reaction, mais si 
cetle dissolution est trbs-concentrbe on obtient un prbcipite blanc-ver- 
dbtre. tl va sans dire que ce precipite passerait immbdiaternent au bleu 
noiv. ipar Vaddition dans le liquide de certains corps oxydahts; remark i 
qdons toulbfois quej pour opbrer line pbreille trarisforniation, lb cbOiX 1 
dd'ces derniers n r est pas indifferent; car si l’on employaii Vacidb^azoti- 
que, le tannate de fer passerait a l’btatd’oxalale soluble et le prbcipite 
disparaltrait; avec I’eau de clilore, la liqueur au lieu db se foncer serfiit 
dbcolorbe; car le chlore hubiide dbcompose rapidement le lanhifi 1 . 

k’acidb gallotannique precipite la phipart des sels mbtalliques, en 
s'uhissant avec leurs bases, ce quiy d’apres les lois de Berthollet^ re- 
vient a dire que tous les tannates sont plus ou moins insolubles; les 
precipites ainsi formes out souventdes coitleurs caractbristiques pbur 
cliaque metal en dissolution : cependant c’est la teinte brune Ou vert- i 
olive *qui domine, mais la difference des nuances est presque tonjours 
appreciable lorsqu’on les observe attenfivement; aussi le tannin est-il 
souVent employb comme rbactif dans les laboreitoires. 
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1 L’emetique et les sels solubles d’anlimoine donnent avec lui un pre- 
Cipiteblanc tout-a-fait insoluble dans I’eau. 

La dissolution de tannin ne decompose pas les acides organiques, 
mais elle donne, avec certains acides minbraux concentres, les abides 
suiHirique, ohlorhydrique, phosphorique, arsbnique, borique, des pre- 
cipites blancs insolubles dans un exces d’acide et qui se dissolvent dans 
Pbau. Ces prbcipiles ont etb longtemps consideres comme des combi- 
na'isOns dans lesquelles le tannin jouerait le rble de base, mais 
M. Strecker a dbmontrb qu’ils sont produits uniquement par le tannin 
qui, btant moins soluble dans les liquides acides que dans Peau pure, 
ad dbpbSede sa dissolution quand on y ajoute un acide bnergique. 

L’acide gallotannique decompose les carbonates alcalins avec effer¬ 
vescence; les lannates ainsi formbs s’alt^rent bieht6t au contact de 
Pbir, surlout en prbsenced’un exebs d’alcali, et leurs solutions prennent 
ube teinte rouge par suite de la formation d’un acide particulier auquel 
M. Buckner a donnb le nom d’acide iannoxylique. Cette rbaction du 
tannin avec les carbonates a lieu evidemment aussi en presence des 
bdseS alcalines ; si l’on melange a froid une solution concentree de 
potasse avec une solution de tannin, Vacide tannoxylique prend nais- 
satiCe; il est a peu prbs certain que e’est cet acide qui se forme encore 
lorSqu’on sou met l’acide gallique s( la mbme reaction. 

A chaud et a l’abri du contact de Pair, le tannin en presence d’une 
dissolution concentree de potasse donne de l’acide gallique. MM. Buc- 
kWer et Chevreul ayant modifib les conditions de cette experience et fait 
intervenir l’oxygbne de Pair, reconnurent alorsqu’une partie de Pacide 
gallique produit se convertit en un corps ayant pour formule C 14 H s O 7 , 
et qu’ils ont nomine acide tannomelanique. 

Ainsi, chaque fois qu’une dissolution de tannin est en contact avec 
la potasse ou les alcalis, il y a production d’acide gallique, et nous 
avons vu que les acides dilues bouillants opbrent la mbme transforma¬ 
tion. Il est un troisibmb cas beaucoup plus general dans leqUel ce com¬ 
pose prend naissance : comme Pont fait voir les experiences de 
MM. Pelouze et Robiquet, la dissolution de tannin exposbe a Pair se 
convertit lentement en acide gallique et dbgage un volume d’acide 

4 



carbonique6galauvoluraed’oxyg&nequ’elleaabsorbe. MM. baroque et 
Wackenroder (Rapport annuel sur les progres de la Chimie.— Berzelius, 
1843), r6pet6rent ces experiences avec la decoction de noixdegalle; 
ils crurent reconnallre que cette metamorphose ressemblait a une ve¬ 
ritable fermentation, et qu’elle etait determinee par une mature fer- 
mentescible contenue dans la noix de galle. L’existence d’une pareille 
mati5re semble manifesle, car les noixde galle traitees prealablemenl 
par I’ether pour en retirer tout l’acide tannique, provoquent la fermen¬ 
tation du sucre de raisin; de plus certains corps, le sublime corrosif 
entr’autres, empechent presque totalement la decomposition du tannin. 

A dater de cette 6poque, on sut que l’acide gallique provient incon- 
testablement de la transformation du tannin au contact de Pair; on 
attribua tour-a-tour cette metamorphose a une oxydation lente el a 
Paction d’un ferment soluble preexistant, comme les observations que 
je viens de citer semblaient l’etablir; on ne fut pas non plus d’accord 
sur tous les produits qui en resultent, et ou les uns nierent les aulres 
admiront la formation du sucre. 

En 1851, M. Strecker decouvrit que le tannin abandonn6 a Pair, en 
presence de l'eau se dedouble spontanement en acide gallique et en 
glucose, et les travaux qu’il entreprit a ce sujet ne laisserent plus au- 
cun doute sur la production de ce dernier corps. Le glucose ainsi form6 
parall idenlique avec ie glucose ordinaire, mais on ne peut pas long- 
temps constater sa presence dans la liqueur, parce qu’il se transforme 
rapidement en acide carbonique et en alcool : d6jk Braconnot avait 
reconnu la production de Palcool dans la fermentation qu’6prouvent 
les noix de galle humectees et mises en contact avec la levfkre de 
biere. 

Le tannin lorsqu’il se transforme en acide gallique engendre done 
du sucre en s’associant les (Moments de l’eau, reaction dont rend compte 
liquation : 

C 64 H 22 O 34 + 4 (H® O 2 ) = 8 (G 14 H 6 O 10 ) + (C 18 (V 8 ) 

Acide gallique. Glucose. 

l’acide gallique cristallise dans la liqueur. Apr^s une s6rie d’exp6- 
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riences faites en vue de determiner la quantit6 de glucose que four- 
nissent ainsi 100 parties de tannin, on a trouve que cette quantite 
varie de 15 a 22 parties. 

Le d6doub!ement qui s’effectue spontanement an contact de Pair 
s’opere de la maniere la plus nette et la plus rapide en faisant nouillir 
le tannin de la noix de galle avec l’acide sulfurique ou I’acide chlorhy- 
drique etendus. 

C’est sans doule ce resultat qui a conduit M. Buignet a emettre 
l’opinion que le tannin pourrait bien par sa decomposition fournir le 
sucre qui se forme pendant la maturation dans les fruits ; le tannin 
des fruits verts est en effet place dans les conditions les plus favorables 
pour donner naissance a du glucose, puisqu’il y trouve en abondance 
de I'eau et desacides faibles. Ce qui vient encore a l’appui de cette 
opinion, c’est l’enorme difference que Ton observe entre les qnantites 
de tannin que contiennent les mOmes fruits au printemps et aux ap- 
proches de l’automne, de sortequ’on ne peut gucire attribuer la dimi¬ 
nution du tannin a l’6poque de la maturite qu’a la presence du sucre 
qui s’est forme a ses depens. 

Un fait aussi important que celui signaie par M. Strecker et desor- 
mais acquis d’une maniere irrefutable ne pouvait manquer d’appeler 
I’attention des cbimistes : la grande analogic de ces transformations 
avec celles que Ton observe dans les diverses fermentations etudiees 
jusqu’alors fit donner au ph6nomene constituant le dedoublement du 
tannin un acide gallique et glucose, le nom de Fermentation gallique, 
el le tannin de la noix de galle comme celui de l’ecorce de chelne fut 
d6s lors range par presque tous les autenrs parmi les glucosides. 

Pour les aulres tannins on n’a pas encore reussi a operer la m£me 
transformation, mais il est permis de rattacher tous ces corps aux glu¬ 
cosides dont ils se rapprochent en tous cas par leur complication mo- 
Idculaire (M. Wurtz). Uncertain nombre de cbimistes refusent nean- 
moins au tannin toute nature glucoside et pensent que si dans sa con¬ 
version en acide gallique du glucose apparalt, on doit Pattribuer non 
pas au tannin mais a des substances accidentelles qui I’accompagnent. 

Sans Glre aussi formellement en disaccord avec les fails quesemblent 



6lablir les produits de la fermentation gallique, M, Hlasiwetz (Bulletin 
de la Soci£t6 chimique de Paris, 1868), ne pensepas qu’il faille consir 
derer les tannins comme de v6rilables glucosides parce que ces der- 
niers sont cristallisables tandis que les lannins sont amorphes, que les 
tannins se dedonblent bien plus lentemeut et que leur dedoublement 
est accompagne de la formation de produits accessoires, acides glu- 
cique, apoglucique, etc. Selon lui, les tannins sont peut-Stre des com¬ 
poses paralieies aux glucosides, mais renfermant de la dextrine ou des 
principes gommeux a la place du sucre ; peut-4tre quelques-uns ren- 
ferment ils de la mannile. 

D’apr^s ill. Welherill qui s’appuiesur les phenomfenes observes par 
MM. Laroque et Wackenroder dans la transformation du tannin en acide 
gallique par les fermOnts, transformation pouvant s’effectuer sans d6ga- 
gement appreciable de gaz, le tannin n’est qu’un isomere de l’acide gal¬ 
lique sech6 a 100 degres et se transforme en cet acide par une simple 
fixation des elements de l’eau. 

M. Loewe ayant pu realiser [’operation inverse, c’est-a-dire convertir 
de l’acide gallique en tannin, a ete amen6 a douter qne celni-ci fftt un 
glncoside, et il ne consid^re plus l’acide gallique comme un de ses de¬ 
rives. Selon lui (Bulletin de la society chimique de Paris, — 1868), le 
tannin de la noix de galle est un produit d’oxydation de Tackle gal¬ 
lique. On sait un effet que Tacide gallique additionne de nitrate d’argent 
se trouble et laisse bicntdt deposer de Targent metallique: lorsqu’on 
agite vivement le melange des deux solutions, il s’en s6pare une poudre 
cristalline blanche qui noircit rapidement mfime dans I’obscurite ; (c’est 
la probablement Tacide tannomeianique de MM. Buckner et Chevron)); 
la liqueur fillr6e est jaune fonce, elle laisse deposer par evaporation un 
r6sidu g61alineux dont Tapparence est la meme que cello des residue de 
Textrait aqueux d’6corce de chene et de sumac, seulement ce residu 
renferme encore beaucoupd’acide gallique ayant dchappe k Toxydation. 
Pour rendre celle-ci plus complete, M. Laewe fait agir le nitrate d’ar¬ 
gent sur le gallate de baryte; au boutde vingt-quatre heures il separe 
Targent reduit, et par Taddition de chlorure de baryum dans la liqueur, 
il la debarrasse du nitrate d’argent en exce«; aprks I’avoir filtr^e il y 
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yerse de l’ae6late de plomb, puis le pr6cipile obtenu est lave el decompose 
par l’hydrogene sulfure. La liqueur fournit par evaporation'un residu for- 
temeut color6, glulineux a chaud, cassant a froid, trbs soluble dans l’eau 
et pr6sentant tous les caractdres de l’acide gallotannique, precipitation 
de la gelatine, des dissolutions metalliques, des alcaloides, etc., de sorte 
que Pauteur est conduit a regarder ce produit d’oxydation commeiden- 
tique avec le tannin nalurel. 

Quoiqu’il en soil, et quelque rang que l’on doive un jour defi- 
nitivement assigner au tannin parmi les composes organiques, l’6tude 
du ph£nom£ne de la fermentation gallique par M. Strecker nous fait 
bien connaltre les principales circonstances dans lesquelles il s’effectue 
et les produits de decomposition auxquels il donne lieu , mais sans 
nous en montrer les conditions essentielles ni le mecanismo. Cette la- 
cune a 6t6 recemment combine ; les travaux de 51. Ph. Van Tieghem 
(Coraples rendus hebdom. des seances de I’Academie des sciences, 
186*7) 6tablissent en resume que: 

1° Le tannin ne se transforme pas a l’ubri de Pair; 

2° Il ne se transforme pas non plus au seul contact de Pair; 

3° Pour que la transformation ait lieu il faut et il suffit qu’un my¬ 
celium de muc6din6e se d6veloppe dans sa dissolution. 

M. Van Tieghem a reconnu que deux champignons, \ePenicillium glau- 
cum et un asparagillus qu’il appelle Asparagillus niger apparaissent 
naturellemenl dans la dissolution de tannin abandonn^e a Pair toutes 
les fois qu’il s’y forme de Pacide gallique : ainsi c’est Pair qui apporte 
au tannin les deux principes dont 1’action commune est n6cessairea sa 
destruction, les spores des mucedin6es et Poxyg&ne; il est a la fois ve- 
hicule et aliment. line saurait done 6tre question de ferment soluble 
d’aucune sorte ni pr6existant dans la noix de galle, ni contemporain de 
la vie du mycelium, ni posterieur a sa destruction ; c’est la nutrition 
seule de la plante qui provoque le dedoublement. On doit en conclure 
que le phenom&ne de la fermentation gallique renlre sous l’6nonce ge¬ 
neral des fermentations proprement dites telles que les travaux de M. 
Pasteur les onl fait connaltre, avec cette difference que dans celles-ci 
le ferment prenda la substance fermenlescible Poxyg&nequi lui estpe- 
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cessaire ce qui produit le dCdoublemenl, tandis que dans le phenomene 
dont nous nous occupons le ferment a besoin pour vivre de PoxygCne 
de Pair, et ce n’est point PoxygCne mais l’aliment hydrocarbond ou le 
sucre que le tannin lui abandonne. 

f.’acide gallotannique est tribasique; il renferme trois molecules 
d’eau pouvant dtre remplacees par une base, de sorte que la composi¬ 
tion des lannates neutres est representee par la formule 3(MO),C B *H W 0 31 . 
On a pu fixer celte capacile de saturation en analysant un certain nom- 
bre de lannates, notamment le lannate de plomb obtenu par le contact 
du tannin avec un exces d’oxyde de plomb. 

Dans la noix de galle le tannin est toujours accompagne d’acide gal- 
lique : ces deux composes interviennent done ensemble dans un grand 
nombre de reactions, mais bien qu’ils aientquelques proprietes commu¬ 
nes, on les distingue facilement Pun de l’autre : 

t’omme le lannin l’acide gallique prdcipite presque toutes les dissolu¬ 
tions metalliques, n’agit pas sur les sels de proioxyde de fer el donne 
avec ceux de pdroxyde une corloration bleu-noir tr&s-intense, mais il 
est crislallise ainsi que les gallates tandis que le tannin et ses sels 
sont genCralement amorphes j Pacide gallique ne precipite pas les al¬ 
caldes ni la gelatine, et n’occasionne qu'au bout d’un certain temps 
un ICger trouble dans la dissolution d’emCtique. En outre, tandis que 
le tannin forme des flocons de couleur rouge orange dans les disso¬ 
lutions de titane, Pacide gallique y produit a peine une teinte jau- 
nfttre. 

La propriCtC que possCde le tannin de precipiter les sels a bases or- 
ganiques lui a valu Pun de ses emplois en chimie les plus importants. 
M. Pelouze avait deja indique que Pinfusion de noix de galle forme des 
precipilCs presque insolubles avec la quinine, la cinchonine, la mor¬ 
phine, la codeine la narcotine, la strychnine et la brucine. On devait tout 
naturellement songer a utiliser celte reaction pour Pextraction des alca- 
lo'ldes et mCme pour le dosage d’un certain nombre d’entr’eux dans les 
differents organes vegCtaux qui en renferment: M. Ossian Henry a at- 
teint ce double but et public h ce sujet (Journal de pharmacie — 1833.) 
ses travaux dont voici PexposC : 
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La propri6Ui signals par Pelouze s’elend a tous les autres alcaloldes 
sans exception et la precipitation n’est pas due a l’acide gallique mais 
bien au tannin, l’acide gallique tres-pur ne donne aucun precipite. Les 
experiences de M. Ossian Henry le conduisirent & trouver un moyen de 
determiner rigoureusement par un procede comparable a Palcalimetrie, 
lesquanlites de quinine et de cinchonine contenues dans les 6corcesde 
quinquinas. Ce procede fonde sur la presque insolubility dans Peau 
froide des tannates de quinine et de cinchonine, consisle a verser dans 
une liqueur a peu pr&s exemple de chaux et de magnesie et renfermant 
les alcalis des quinquinas isol6s de la matiere colorante rouge, une so¬ 
lution litrt de tannin pur plate dans Peprouvette graduee de Descroi- 
zilles; 100 grammes de quinine oude cinchonine exigent pour Otresatu- 
res, 250 gr. 63 ou 268 gr. 18 de tannin. 

Les sels formas par le tannin avec les bases organiques sont genera- 
lement acides: M. 0. Henry les nomine bitannates et se sert de leur in¬ 
solubility pour extraire des vdigetaux les principaux alcaloldes connus 
qu’on n’en s6parait auparavant que par des moyens difficiles et coni- 
pliqu6s. Le tannin a sur les alcalis ordinairement employes a cet usage 
tels que I’ammoniaque, la potasse, la soude, la chaux, la magnesie, Pa- 
vantage de donner avec les alcaloldes des composes presque entice¬ 
ment insolubles dans l’eau froide, cequi permet de concentrer de suite 
sous un volume convenable dans le precipite, Palcalolde cherche, et ce 
qui n’arriveraitpas toujours quand on isole par le procede ordinaire au 
moyen de Palcool, Palcalolde du precipite forme. La melhode en ques¬ 
tion, qui a 6t6surtout employee a Pextraction de la quinine, cinchonine, 
strychnine, brucine, codeine, atropine, aconitine, canine, consiste a 
trailer la poudre de la substance vegCale par Peau tide aiguist d’a- 
cide sulfurique: apr£s expression, la liqueur est neutralist par un al- 
cali, puis on y verse jusqu’a cessation de precipite une infusion con- 
centrt de noix de galle. Le precipite est recueilli, Iav6 & Peau froide, 
6gou tt6 et melange a de la chaux eteinte en leger exct; le melange d’a- 
bord vert-bleu&tre prend bient6t une couleur brune; aprd'avoir sech6 
on le traite h chaud par Palcool ou P6ther qui, laissant intact le tannate 
calcaire, dissout Palcaloide. On n’a plusqu’a 6vaporer a siccity dans le 
vide cetle dissolution. 
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Pour terminer 1’hjstoire de I’acide gallotannique, je passerai en revue 
les principals methodes proposees afin de doser ce prodiiitet son con¬ 
gener c l’acide quercitannique dans les noix de gfdles et l’ecorce de 
cii&ne. En rajson de la presque insolubility des compbsds quo forme le 
tannin avec beaucoup de corps tant mindraux qu’organiques, on doit 
s’attendre a ce.qu’un grand nombre de procedes aient die mis en usage 
pour atteindre ce but; c’est effectivement ce qui a eu lieu, aussi no 
parlerai-je que dc ceux qui me paraissent capables de fournir des rd- 
sultats a peu pres exacts. Ici comme dans toute analyse quantitative 
les mdthodes auxquelles on a recours sonl de deux sortes suivanl que 
1’on ddlermine directement par prdcipitation les quantitds ponddrales 
de tannin contenues dans les matidres a examiner, ou bienque par I’em- 
ploi de liqueurs titrees on deduise ces quantitds du volume du rdaclif 
qii’il a fallu employer. 

Dosages directs. — La mdfhode qui la premidre a dtd mise en pra¬ 
tique consiste a absorber le tannin par une solution de gelatine; elle 
estd’autant plus commode que la propridtd de prdcipiter la gelatine 
dissoule s’applique indistinctement a toutes les varidtes de tannins; 
inais M. Muller a fait voir qu’un pareil procdde manque de precision 
(Polytechn. Journal, tome 151) parce que le prdcipile de (annate de 
gdlaline.ne se sdpare jamais completement de la dissolution, et il arrive 
a un resultal salisfaisant en ajoutant de l’alun a la dissolution de gela¬ 
tine; la prdcipitation est alors compldte au bout de quelques minutes : 
pour s’assurer qu’elle est terminee sans que cependant on ait ajoute 
un excds de gdlaiine, on met une goutte du liquide dans un verre de 
montre place sur une feuille de papier noir, et on y verse une goutte 
de dissolution de gdlatine alunde. S’il n’y a pas de prdcipile on rdpele 
cet essai en subslituant a la gelatine une goutte de decoction de noix 
de f galle. 

On pout dvidemment se servir de la densitd des solutions d’acide tan- 
nique pour determiner la quantile qu’ellesen renferment, mats ce pro¬ 
ceed n’est appliquable que dans le cas de solutions pures; M. Hammdr 
a proposd un moyen de l’employer quand le tannin, comme cela arrive 
presque toujours, est accompagnd d’autres substances, (Rdpertoire de 
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ohimie pure — 1861 — Wurtz.) Pour cela H se sert de peau reduite en 
poudre a la lime etdetrempee puis exprimee dans un nouel de toile; 
apr6s avoir pris d’abord la density du liquide dans I’etat oil il se trouve, 
il en precipile le tannin en agitant la solution avec cetfe peau preparee 
(quatre parties de peau sont employees pour une partie de tannin que 
l’on presume exister dans la liqueur d’apr^s son litre apparent) : il 
prend une seconde fois la densitedu liquide et la difference des litres 
correspondent a ces deuxdensites donne ie titre r6el. 

M. Pribram dose au moyen de l’acetate de plomb, le tannin des 
substances r6duites en poudre (Bulletin de la Soci6te chimique de 
Paris — 1867.) L’operation consiste k faire digerer dans I’eau pendant 
quelques instants 1 gram.de la poudre it essayer; on fibre et l’on ajoute 
1 gram, d’acetate de plomb dissous dans 50 gram, d’eau ; le precipile 
est recueiili sur un fibre et on le laisse secher a l’air aprks l’avoir cou- 
vert avec du papier pour eviler une perte de substance, car il s’en s6- 
pare de pelits Eclats par la dessicalion. Le precipile une fois sec est 
chauffe un instant k 120 degr6s; on le p&se puis on le calcine pour de¬ 
terminer le poids de I’oxyde de plomb : la difference des deux pes6es 
indique le poids du tannin. 

La precipitation par les dissolutions metalliques ne saurait comme le 
fait remarquer M. Loewe, s’appliquer au dosage de l’acide quercitanni- 
que parce qu’on precipile en mOme temps un acide de nature pectique 
dont Berzelius et Braconnot ont signaie fexistence dans l’ecorce de 
chene. Get acide etant a peu pres insoluble dans l’alcool, on epuise 
fecorce par l’eau bouillante et l’on evapore a siccite au bain-marie 
en ajoulant une goutie d’acide acetique : le r6sidu est repris par fal- 
cool qui ne disso’ut que I’acide tannique; on 6vapore I’alcool et fon 
traile de nouveau le residu par l’eau. Dans celte liqueur on peut alors 
precipiter le tannin par une dissolution metallique. 

Dosages volometriques : *— Le plus connu des procedes de dosage 
du tannin au moyen des liqueurs titles estcelui de Pedroni fonde sur 
l’insolubilile du tannate d’antimoine. La liqueur d’6preuve ou liqueur 
tannometrique conlient pour un litre d’eau 1 gramme 402 d’emetique 
et sature exaclement 2 grammes d’acide tannique; oo en remplit une 

5 
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burette nommee tannometre , de 50 centimetres cubes decapacite, gra- 
duee en demi-cenlimetres cubes, de sorleque chaque degr6 represente 
0 gram. 01 centigram, d’acide. Versant cette liqueur goulte agouti® 
dans la solution de tannin jusqu’a cessation de precipite, on lit sur la 
burette le nombre des degr6s employes : ce nombre represente en cen- 
tigrammes la quantile de tannin en dissolution. 

Ce mode d’essai n’esl pas d’une grande exactitude parceque l’eme- 
tique r&igit non-seuleraent sur le tannin, mais aussi sur 1’acide gal* 
lique. 

M. Gerlandareconnu (Repertoire de chiroieappliqu6e.— Barreswill — 
1863) que l’addilion de sel ammoniac dans la liqueur antimoniale em- 
pdche la derni^re de ces reactions qui serail une cause d’erreur. Grftce 
a cette modification, void comment il fautoperer : on dissout dans un 
litre d’eau 2 gram. Oil d’6metique dess6che a 100degr6s: chaque cen¬ 
timetre-cube de cette solution peut precipiter 0 gram. 005 milligram, 
de tannin, mais elle ne produit aucun changement appreciable dans 
une dissolution de ce corps; si t’on y ajoute du chlorhydrate d’ammonia- 
que, le tannate d’antimoine se s6pare immediatement sous forme d’un 
precipite caillebotte volumineux qui se depose rapidement par Pagita- 
tion, laissant la liquegs surnageante limpide, de sorle qu’il est facile 
de constater si une goutle de solution d’em^tiquey produit un nouveau 
precipite : si I’on a employe la quantite exactement necessaire de so¬ 
lution d’epreuve, la liqueur claire ne conlient plus ni tannin ni enm- 
tique. L’auteur a constate que ni l’acide gallique, ni les matures colo- 
rantes el autres extrailes par l’eau des substances aslringentes n’aflec- 
tent ce procede d’analyse : D’apres ses experiences le tannin de la noix 
de galle renferme ordinaireraent 97 % et celui de l’ecorce de ch6ne 
12, 57 % d’acide tannique pur. 

Enfin la propriete que possedent le tannin et l’acide gallique d’ab- 
sorber l’oxygene au contact des alcalisa donne a M. Miltenzwei l’idee 
d’une melhode de dosage de ces deux composes, meme lorsqu’ils sont 
en presence Pun de l’autre; (Bulletin de la Societ6 chimiqtiede Paris 
1865.) La solution alcaline et la solution astringente sont meiees, et le 
melange place dans un espace clos renfermant de Poxygene; on mesure 
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la quantite de gaz absorbs par la quantile de liquide que l’absorption 
peut fairs rentrer dans 1’espace clos. 1 gram, de tannin absorbe 
H5 centimetres cubes d’oxygfene, 0 gr. 700 milligram, d'acide gallique 
en absorbent le m6me volume, mais beaucoup plus rapidement : C'est 
la-dessus que l’on se fonde pour doser approximativement les deux 
acides. 

Mais il vaut mieux dans le cas d’un m61ange, absorber d’abord le 
tannin par une membrane animale, puis doser I’acide gallique ; sur une 
autre portion de solution on observera l’absorption totale, et la diffe¬ 
rence indiquera la quantity de tannin que contenait la solution. 


TROISIfiME PARTIE 

PRINCIPAUX CONGtflNfcllES DU TANNIN 

Parmi les nombreux produits decouverts dans les plantes astrin- 
genles etque 1’on consid^re comme des tannins particulars, les uns 
ont une constitution et des propriety analogues a celles du tannin de 
la noix de galle, les autres doivent sans doute £tre plutdt rapportes a 
l’acide gallique. 

Un certain nombre de ces produits, dans le dedoublement que leur 
font subir les acides etendus, donnenl outre le glucose, des acides 
pouvant 6lre regards comme des isomferes de I’acide gallique; d’au- 
tres se transforment sous la m6me action en mati&res rouges, lesquelles 
sont constitutes par un melange de tannin pur et soluble dans l’eau, 
avec un produit qui en derive par oxydation. C’est par ceux-la que je 
cornmencerai, renvoyant ainsi apr&s I’etude de l’acide quinotannique, 
celle de l’acide quercitannique que Ton place d’ordinaire immediate- 
menl a c6te du tannin de la noix de galle. 

Acide morintannique. — C 60 H 28 O 3 *. Dtcouvert par Al. Chevreul dans 
le Bois jaune on morns ttnctoria , c’est peut-6tre de tous les acides tan- 
niques celui dont il seraitle plus facile de mettre la formule en harmo- 
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nie avec celle du tannin de la noix de galle : M. Strecker a reconnu en 
effet quesa solution se dedouble sous 1’influence des acides etendus en 
glucose et en un produit nomme acide morinique, voisin de l’acide gal- 
lique : 

C fl0 H 28 0 34 + 8HO = C 12 H 12 O 12 + 3 (C 16 H 8 O 12 ) 

Acide morinique. 

Cet acide accompagne toujours du reste le tannin dans le bois jaune. 

L’acide morintannique 6ludie surlout par M, Bolley se presente sous 
la forme d’une poudre crislalline compos6e de rhombo&lres microsco- 
piques d’un jaune plus ou raoins fonce, sans odeur ni saveur : il fond 
a 200 degres et se decompose vers 270 degrds en degageant de 1’acide 
carbonique, de l’acide ph6nique et de l’acide oxyphenique ou pyro- 
catechine. 11s esl soluble seulement dans 400 parties d’eau froide, 
mais se dissout facilement dans T6ther et dans quatre ou cinq parlies 
d’alcool rectifi6. Ses dissolutions exercent une faible action acide sur le 
tournesol et brunissent a Fair : elies donnent avec les sels ferriques 
une coloration noir-verdatre et precipitent la gelatine; avec T6m6tique 
el les sels de cuivre on a un precipite brun. Les morintannates se colo- 
renl lousen noir au contact de l’air. 

Acide caciioutannique. C 15 H® O 5 HO, ou acide mimotannique. 

Le tannin du cachou a une grande analogie de proprietes avec celui de 
la noix de galle. Pourl’obtenir on traitele cachou par I’ether hydrate 
puis ondistille Tether; le residu lav6 a Teau froide est ensuite repris 
par Teau bouillante qui le dissout; on n’a plus qu’a 6vaporer cette dis¬ 
solution dans le vide. Le produit obtenu esl blanc, grenu, crislallin, 
d’une saveur d’abord astringente et ensuite doucefttre ; il est a peine 
acide, peu soluble dans Teau froide, tr6s-soluble dans Teau bouil¬ 
lante, l’alcool et T6ther. Cet acide ne precipite ni les sels ferreux con¬ 
centres, ni Tem6tique, il donne avec les sels ferriques une colora¬ 
tion noir verd&lre. 

M. Delffs a la suite de recherches comparatives sur le cachou du 
Bengale et sur celui qui se trouve dans le commerce en cubes ou en 
morceaux paraissant r6sulter de cubes aplatis, a reconnu par Texlrac- 
tion au moyen de Tether que le cachou du Bengale fournit une juan- 
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tit6 considerable d’acide caclioulannique (environ 54 poor cent) Ian-* 
dis que Pautre n’en produit que peu ou point. 

La dissolution d’acide cachoutannique abaudonn6e a elle-meme dans 
un vase plat s’altere peu-a-peu en produisant du glucose etdepusant de 
petits cristaux aciculaires et soyeux qui constituent I’acide catechique 
ou la catechine; (la derni£rede ces denominations est preferable parce 
que le produit obtenu ne rougit pas le lournesol). Cette metamorphose 
ressemble done beauooup a celle du tannin en acide gallique, el nous 
allons voir que Panalogie se poursuit encore si Ton compare a I’acide 
gallique le compose qui a pris naissance : en effet sa solution ne preci- 
pite pas la gelatine : il donne avec les sels ferriques une liqueur verte 
qui par I’addition d’un acetate alcalin, forme un precipite noir-violet, 
soluble dans I’acide acetiquelibre; I’acide gallique produit la mfime 
reaction, seulement le pr6cipite ne se redissout pas dans I’acide aceti- 
tique. A l’air humide ou sous 1’inflnence de la chaleur la dissolution de 
catechine absorbe de I’oxyghne, prend uneteinle rouge&tre et regen£re 
l’acide cachoutannique : nous avons vu de meme, dans Pexperience de 
M. Lowe, l’acide gallique oxyde par le nitrate d’argent reproduce du 
tannin. Comme derniere analogie remarquons encore que la catechine 
donne a la distillation seche, vers 220 degr6s un produit pyrog6n6, 
I’acide oxyphenique C 12 H° 0* tout-a-fait comparable a I’acide pvrogal- 
lique dont il ne diflere que par deux equivalents d’oxygene. 

Traitee par la potasse fondue, la catechine donne de l'acide protoca- 
tichique : cette reaction est impoirtante, et nous verrons ce dernier 
corps prendre naissance lorsque l’on soumel a Paction des alcalis fon- 
dus la pluparl des produils de decomposition que fournissent avec le 
glucose, les tannins sous l’influence des acides dilues. 

C’est probablement a l’acide cachoutannique que les divers kinos 
doivent leurs proprietes astringentes. 

Lescachoutannates sont tellement alterables qu’ils n’ont pu encore 
etre oblenus a Petal de puret6. 

Acide cafexannique. C 28 H 1(i O u . C’est M. Pfaff qui I’a extrait des 
graines du caf6 en les faisant infuser dans l’alcool et traitant par l'eau 
qui separe certaines matures grassesj dans la liqueur filtr6e bouillante 
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il a veis^de Pacetate deplomb, puis enfin decompose par Phydrogene 
sulfurele cafetannale de plomb insoluble. Dans le cafe, Pacide cafetan- 
nique est ordinairement combine a la potasse, la chaux, la magnesie, 
la cafeine$on le rencontre aussi dans lethedu Paraguay. II se pre¬ 
sente sous la forme d’une masse jaun&lre vitreuse ou mamelonnee, 
legerement acide, tr^s-soluble dansl’eau, peu soluble dans Palcool et 
l’ether. Sous Paction de la chaleur il fond puis se charbonne enrepan- 
dant l’odeur ducafe grille. Sa solution aqueuse cofere en vert-noir les 
sels de fer au maximum, reduit a chaud le nitrate d’argent et prdcipite 
les alcaloides, mais el le ne trouble ni les dissolutions d’em6tique, ni 
celles de gelatine. Les acides etendus dedodnlent le tannin du cafe en 
glucose fermentescible et acide cafeique ; ce dernier acide serait done 
un congen^re de Pacide gallique; comme la catechine, it se transforme 
lorsqu’on le fond avec de la potasse, en acide protocalechique. 

Tannin de la Riiubabbe. — On Pobtient en soumettant Pextrait aqueux 
de rhubarbe au iraitement que Pon a fait subir aux graines dr cafe 
pour preparer Pacide cafelannique. C’esl une poudre jaune soluble 
dans l’eau, insoluble dans Pether; M. Kubly (Bulletin de la Society 
chim. de Paris. 1868/ lui attribue, lorsqu’il a et6 s6che &110 degres, 
la for mule G S2 H 20 O?f. Sa solution colore les sels ferreux en blanc, les 
sels ferriques en verl-noir, precipiie les alcaloides, la gelatine et Pal- 1 
bumine, reduit les sels d’or et d’argent, mais n’occasionne aucun chan- 
gemeal dans la dissolution d’dmetique. 

Les acides etendus dedoublent cl* tannin en acide Rheique et en 
glucose. 

L’Acide giienatannique ou tannin de Pecorce de grenadier presente 
les monies propri6tes que celui de la rhubarbe avec cette difference 
que Pacide sulfurique dilue le transforme en glucose et acide Ella- 
gique 

Acide Quinotannique C 28 H 16 0 14 . En 1821 Mil. Pelletier et Cavenlou, 
se livrant a des recherches chimiques sur les matieres contenues dans 
les ecorcesde quinquina, ont fait bou-illir une dissolution aqueuse d’ex- 
trail alcoolique de quinquina gris avec un grand exc^s de magn6sie 
pure; au bout de quelques instants la liqueur passa du rouge au jaune 



— 39 — 


et donna un precipite qui, apr&s avoir 6t6 lave et dess6che fut traite a 
plusieurs reprises par I’alcool pour en retirer la cinchonine. Par l’ad- 
dition d’un peu d’acide acetique, la liqueur s'est aussit6t color6e eri 
rouge brun : les exp6rimentateurs reconnurenl qu’elle conlenait a ce 
moment de l’acetate de magnesie et une matiere colorante rouge solu¬ 
ble qu’ils isol^rent en traitant par I’ac6tate de plomb et d6composant 
par I’hydrogene sulfure. Cette matiere jouit de toutes les proprietes du 
tannin : elle colore les sels ferriques en vert-noir (pourlant celle que 
I’on obtient avec les extraits d’ecorce de la plupart des quinquinas 
jaunes les colore en brun); elle precipite sensiblement 1’emetique et 
abondamment la gelatine, se combine avec les oxydes melalliques et 
donne dans la solution d’amidon un precipite qui se redissout au des- 
sus de 50 degr6s. MM. Pelletier et Caventou nommerent cetle matiere 
rouge cinchoniquesoluble par opposition avec un autre produit, le rouge 
cinchonique insoluble, obtenu en faisant a plusieurs reprises digerer 
I’extrait alcoolique de quinquina dans l’eau aiguisee d’acide chlorhy- 
drique, laissant deposeret lavant le residu a 1’eau bouillante; ce der¬ 
nier produit ne sauraitetre rapports au tannin. Un peu plus tard, Ber¬ 
zelius fit voir que le rouge chinchonique soluble n'est pas du tannin 
proprement dit, mais un melange d’acide quinotannique avec un com¬ 
pose qui en derive par oxydation. 

Pour extraire l’acide quinotanique du quinquina ou il se trouve com¬ 
bine avec la quinine et la cinchonine, on met l’ecorce en digestion 
avec an acide tres-etendu qui s’erapare des bases et met le tannin en 
liberte : en ajoulant du carbonate de magnesie dans la liqueur, on pre¬ 
cipite du quinotanate de magnesie; il ne reste plus qu’a decomposer ce 
selcomme il aet6deja dit, par l’acetale de plomb, puis par l’hydrogene 
sulfure. 

L’acide quinotannique estjaune amorphe, d’une saveur astringente, 
soluble dans 1’eau, l’alcool el l’ether; lorsqu’on le chauffe il degage 
l’odeur de l’acide pheniquc. Sa dissolution precipite la gelatine et co¬ 
lore lei sels ferriques en vert-noir. Les acides etendus le dedoublenlen 
glucose et rouge cinchonique. Le meme phenomene se produit sponta- 
nemenl dans sa dissolution au contact de Pair ; elle absorbe rapidement 
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de I’oxyg&ne et se colore en brun-rougeAtre en dormant du rouge cirt- 
chonique ; ce dernier n’est done que le produit de 1’oxydation de 
Pacide quinolannique, et comrae lacatechine il fournit de I’acida pro- 
tocalbchique lorsqu’on le traite par la potasse fondue. 

Tousles tannins qu’il nous reste encore a examiner sont susceptibles 
de fournir par leur dedoublement des malieres rougeAtres oflfrant de 
grandes analogies avec le rouge cinchonique. 

Acide Qiiebcitannique. Le tannin de l’ecorce de chAne dont la com¬ 
position n’est pas exaciement connue, possede la plupart des proprietes 
de celui de la noix de galle ; il ne s’en ecarle que par deux caraet&res, 
la nature du precipile qu’il forme avec la gelatine, et la transformation 
que lui font subir les acides Alendus bouillants. Sa eombinaison avec 
la gelatine est imputrescible, propriete qui, jbinle h son abondance ren 
lalive, lui a valu 1’emploi qu’on en fait depuis un temps immemorial 
dans I’operation du tannage des peaux. Quant au dedoublement qu’il 
eprouvesous 1’influence des acides, ce dedoublement produit non pas 
du sucre et de I’aeide gallique, mais du sucre etdu Rouge Quercique : 
ainsi I’extrail aqueux d’ecorce de chAne additionne d’acide sulfurique 
diluA donne un d6p6t flocohneux brun renfermant le rouge quercique 
mais dans lequel on n’observe que des traces d’acide gallique. Le 
rouge quercique possAde, du reste, les proprietes gAnArales de cette 
classe de composes derives du tannin : outre que la potasse fondue le 
transforme en acide protocatechique, il est soluble dans I’alcool et 
dans I’ammoniaque; I’acide chlorhydrique prAcipite cette derniAre 
solution. 

Les tannins de I’Acorce des Salix triandra el undulata, du gland du 
Quercus Algylops, qui, par I’Abullition avec I’acide sulfurique Atendu 
d.mnent du glucose mais point d’acide gallique, paraissent identiques 
avec le tannin de l’ecorce de chAne. 

Toules les autres rAaclions atlribuees au tannin de la noix de galle, 
s’appliquent a I’acide quercitannique. 

Acide Filicitanniqde. En agitant une dAcoction aqueuse de racine de 
fougere avec de 1’elher qui lui enlAve unerAsine, puis traitant la li¬ 
queur filtree par I’acAlate de plombot dAcomposant enlin au moyen de 
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l’acide sulfhydrique le precipil6 forme ; on obtient apr^s evaporation un 
extrait brun qui esl le tannin de la fougere. Get acide, dtudie par M. Ma¬ 
tin, resserable beaucoup a I’acide quinotannique. II esl peu soluble 
dans l’alcool absolu et donne avec les sels ferriques une coloration 
vert-olive devenant violelte par l’addition des alcalis L’acide sulfuri- 
que etendu le d6double en glucose et en flocons rouges qui constituent 
le Rouge filicique analogue pour les proprieles au rouge cinchonique, et 
dpnnant comrne lui avec la potasse en fusion, de l’acide protoca- 
techique. 

Le tannin du Ratanhia presente les m£mes proprieles; il est rouge et 
soluble dans l’eau. On l’obtient en traitant l’extrait de ratanhia par 
l’6ther; ce liquide dissout le tannin en in6me temps qu’une cire que 
Ton separe au moyen de l’alcol. Les acides etendus produisent avec lui 
une resine amorphe ou rouge de ratanhia offrant lous les earaches du 
rouge cinchonique; avec la potasse fondue il fournit de 1’acide proto- 
catechique. 

Mentionnons enfin le tannin du Marronnier d’Inde dont les caractfcres 
essentiels sont identiques avec ceux des deux precedents. Suivant 
i‘t, Rochleder il repond a la formule C“ 2 H 24 O 24 et ne paralt pas former 
de combinaisons definies avec les bases. 


QUATRlfiME PARTIE 

USAGES DU TANNIN ET DES SUBSTANCES ASTRINGENTES EN PHARMACIE 
ET EN THfiRAPEUTIQUE 

Un grand nombre de plantes medicinales doivent leurs propridtes au 
tannin qu’elles contiennent; leur enumeration serait trop longue et 
j’ai du reste deja cite les principales. 

M. Soubeyran, dans son Iraitd de pharmacie theorique et pratique 
6 
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divise les substances tannifbres en deux grands groupes : cellos qui, 
comme la noix de galle, les ecorces de chArie et de grenadier, le cachou, 
la gomme Kino, les racines de ratanhia, de bistorte, les feuilles de 
ronce, de sumac, d’uva-ursi, les fleurs de kousso, les roses de Pro- 
vins, etc., etc., ne possbdent que les proprietbs du tannin, et celles qui 
renfermant en memo temps de # Phuile essentielle, joignent une action 
excitante Si Paction astringente; telles sont les differences espAcbs de 
cannelles, Pecorce de Winter, les fleurs d’oeillet, d’absinthe, les fruits 
du chbne, du pimentde la Jama'ique et de Panis etoile, etc. 

Toutes ces sublances servent de bases A une foule de medicaments : 
le miel rosat et la conserve de roses rouges, les preparations de cachou, 
de kino, de ratanhia, de consoude, d’ecorce de chbne, de polygala, de 
monesia sont les plus connus. Aussi les principes astringents et l’acide 
gallique jouent un r6le considerable dans fa plupart des decoctions et 
mixtions m6dicamenteuses. Aprbs avoir passe en revue les reactions du 
tannin, est-il n6cessaire de rappeler lout d’abord que les vases en fer 
non etame ne doivent jamais fitre employes pour ces preparations non 
plus que les blancs d’ceufs nil’albumine de sang, lorsqu’on a une infb- 
sion on un sirop de ces matibres & clarifier; il faut dans ce dernier cas, 
recourir a la clarification au charbon. 

Tout contact des matures tannantes avec les bmuisions, les decoc¬ 
tions animales ou celles qui peuvent contenir un alcalolde et les disso¬ 
lutions mbtalliques, doit 6tre soigneusement evitb; entre autres exem- 
ples, il nefaut pas comme on le fait quelqupfois pour obtenir un gar- 
garisme astringent, associer Palun au miel rosat: outre que la matibre 
colorante de la rose se fixe sur une portion de Palumine pour former 
une laque , il se produit dans ce cas du tannate d’alumine insoluble. 

Vauquelin a le premier remarque qu’en general les sbves v6g6laie8 
qui renferment du tannin ne contiennent point d’albumine, et vice 
vers&, de sorteque ces deux substances ne se trouvent pas naturelle- 
ment en presence dans lesplantes; mais lambme observation nepbur- 
rait s’appliquer a Pamidon qui est aussi pr6cipil6 par le tannin a liiie 
temperature superieure a 50 degres. Si Pon fait bouillir dans l’eau 16s 
parties des vbgetaux contenant simultanement de Paraidoti et du tan- 
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nin, comme P6corce des divers quinquinas, les racines .de patience, de 
bistorte, de ratanhia, de lormentille, les liqueurs se troublent par re- 
froidissemen); dans le cas des quinquinas le trouble est dfi en outre au 
compose forme par le rouge cinchonique et les alcaldes, lequeLest 
beaucoup plus soluble a chaud qu’a froid. 

(Test probablemenl la mature astringente du girofleet de la cannelle 
qui, dans le laudanum de Sydenham reagit au bout d’un certain temps 
sur les alcaloides de 1’opium pour modifier leurs combinaisons primi¬ 
tives, Le yin de quinquipa se decolore a la longue par suite d’une 
action semblable, et les preparations ferrugineuses se decomposqnl ra- 
pidement lorsqu’on les associe au quinquina. 

On pourrail presque dire que certains opiats et electuaires des an- 
ciennes pharmacopees, dont on a de nos jours conserve 1’usage, sonl 
formas de substances se neutralisant deux a deux; ces medicaments 
joujssent pourtant d’une efficacite incontestable; efficacite dfie sans au- 
cun doule a ce que plusieurs substances douees de propri6les sembla- 
bles.y prpdominent. Ainsi le diascordium et surtout la theriaque dont 
la formule est si complexe ne doivent gu6re leur action medicamenleuse 
qu’a l’opium et au tannin : encore ces melanges perdent-ils en vieiliis- 
sant de leurs quality somnif&res et aslringentes el eprouvent-ils un 
changemenl notable dans l’odeur et la saveur. 

Les principes astringents precipitent diverses r6sines de leurs disso¬ 
lutions alcooliques, et il est certain qu’ils attenuent partiellement les 
propriet6sde certaines plantes 6metiquesou purgatives comme l’epurge 
et la gratiole, I’ipecacuanha, I’aloes, le Jalap, le turbilh el la scam- 
monee. 

Les huiles oxydees et epaissies paraissent egalement coulracter une 
combinaison insoluble avec le tannin. 

L’alcool a 60° est le v6hicule qui convient le mieux pour la prepara¬ 
tion des leinlures chargees de produits astringents ; si l’on se servail 
d’alcool moins dilu6 la teinture contiendrait trop peu de matures tan- 
nanles. II ne faul jamais employer Tether dans ces sortes de prepa¬ 
rations. 

Les parties lanuiques solubles des plantes doivent 6tre, extrailes au 
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moyen de l’eau froide ou seuleraent li6de si la liqueur est destinee a la 
preparation d’un extrait ou d’un sirop. On fait line infusion dans le cas 
oti la solution doit servir de tisane ou <Hre conservee, et on la filtre 
pour s6parer le pr6cipite form6 par refroidissement. 

Par revaporalion des liqueurs aqueuses chargees de matures astrin- 
gentes, on obtient des extraits qui renfermenl loujours outre ces ma¬ 
tures, diff<§rents principes Strangers. S’ils n’ont pas 6te completement 
desseches ces extraits moisissent facilement etsubissent une sorte d’al- 
teration semblable a celle qui transforme le tannin dissous dans l’eau 
en acide gallique. 

Les vins blancs destines a I’usage m6dical conlraclent frequemment 
une maladie qui est la consequence meme de Ieur mode de fabrication: 
on les obtient tres-souvent en eflfet avec. le raisin rouge en ayanl soin 
pour qu’ils ne puissent pas se colorer, de les laisser pendant fort peu 
de temps en contact avec la grappe; comme c’est surtout celte partie 
du fruit qui renferme du tannin, ces vins en sont parfois presque en¬ 
ticement priv6s, ce qui permetaune mature albuminolde, la Glaiadine, 
de Ieur faire subir un commencement de fermentation visqueuse et de 
les rendre Slants. En ajoutant au vin une solution de tannin qui pre- 
cipile la glaiadine, on corrige celte alteration, 

Le tannin agit sur nos organes a la manure des loniques, et ses pro- 
pri6l6s aslringenles ne sont en definitive que des proprietes loniques 
dont la puissance et la rapidity sont singuli6rement exager6es : bien 
que ses combinaisons avec les tissus et les liquides de l’£conomie soient 
insolubles il est aujourd’hui parfaitement d£montreque sous des influ¬ 
ences encore peu connues elles se dissolvent et sont entraln^es dans la 
circulation ; le sang s’6paissit, faisant ainsi subir au tannin dans l’appa- 
reil vasculaire une transformation imporlanle par suite de laquelle il 
est elimin6 dans Purine a Petal d’acide gallique. 

Les composes pharmacologiques a base de tannin font sur tous les 
tissus une impression analogue a celle qu’ils produisent dans la bouche; 
ils resserrent leurs fibres etdonnent ainsi aux divers organes une tex¬ 
ture plus solide. 

L’action attractive que les (/reparations de tannin exercenl sur la 
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surface gastrique incommode parfois I’estomac ; il est done necessaire 
de surveiller l’effet qu’elles produisent afin d’en interrompre l’emploi 
au besoin. Employe pur ou en dissolution concentr6e, le tannin peul 
causer des accidents parce qu’il possMe une puissance medicate a la 
fois tr^s-grande el trks-prompte a produire ses effets. (M. Bpuchardat.) 

Suivant M. Cavarra, le tannin pur ne peut sousle double rapport de 
son action medicale et de la promptitude avec laquelle il agit, dire as- 
simile aux substances quien contiennent le plus; il leur est de beau- 
coup sup6rieur, (Vest pourquoi dans la pratique medicale on pr6fere 
a l’emploi du tannin pour l’usage interne, celui des matures astrin- 
gentes, encore ces derni^res sont-elles plus ou moins facilement tol6- 
r6es par I’appareil digestif. La noix de galle possede une saveur slyp- 
tique aussi bien qu’aslringente; le cachou, lekino, I’exlraitde ratanhia 
manifestent une action plus douce : l’extrait de monesia gr£ce a sa 
saveur sucree convient specialemenl pour combattre la diarrhee des 
enfants. 

La therapeutique a recours au tannin non-seulement dans le traite- 
ment de la diarrhee, mais dausceux des fi&vres d'acces, de la chlorose, 
des n6vroses de l’estomac, des ecoulements urethraux et des ulc^res de 
la malrice. C’est surtout pour arrtHer l’heraoptysie et les hemorrhagies 
passives qu’il est employe avec succds. Dans certains cas on lui subs- 
titue plusieurs de ses sets : le tannate de bismuth est quelquefois pres- 
criU l’interieur, les tannates de plomb, de zinc, de quinine a I’exterieur, 
incorpor6s dans des pomraades. 

L’insolubilite des composes formes par le tannin avec tons les alca- 
loides vegetaux et la plupart des sels metalliques eu dissolution le font 
employer assez souventcomme antidote dans les empoisonnemenls par 
ces substances; il est surtout usite comme contrepoison de I’emetique 
et des preparations renfermant de la morphine. 

Jusqu’a present on n’a pas pu combattre avec efficacite l’action loxi- 
que de la strychnine, pourtant les experiences du docteur Kursak a ce 
sujel (Union medicale, d6cembre 1860) l’ont amene a conclure que le 
tannin promplemenl administre est bien preferable au curare ; on sail 
en eflfel que le curare, seul antidote usit6 en pareil cas, suspend les 



convulsions tetaniques mais etnp&che rarement la mort. En attendant 
qu’une decoction de noix de galle soit pr6par£e, on fait prendre au 
inaladeun exc£s de tannin dissous dans I’eau, parce que les matures 
contenues dans l’estomac et particuli&rement la gelatine peuvent absor¬ 
ber une portion du medicament. 
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